
Sorbets

Aprikose | Zitrone | Cassis
Kugel 3,00 €

Prosecco  0,1 l – 4,00 €

Walcher Bio Wodka         2 cl 4,00 €

Orangenlikör            2 cl 4,00 €
tapas 

dessert 

f isch und f leisch

stammtisch

pasta |  gemüse 

vorspeisen

Schnitzel Wiener Art

Pommes
14,00 €

Gebackene
Hähnchenbrust

Kartoffel - Gurken - Salat
14,00 €

Reh - Pflanzerl 

Blaukraut | Spätzle
18,00 €

Wild Ragout

Blumenkohl Püree | Trauben 
Spätzle 
23,00 €

Schweinefilet

Bratapfel | Walnuss Sauce
Kartoffel – Steinpilz Gratin
20,00 €

Geschmorte Rinderschulter

Rotweinsauce | Garten Gemüse
Semmelknödel
22,00 €

Apfelküchle

Vanille Eis
6,50 €

Birnen Tiramisu  

Walnuss Pesto | Jogurt Eis
8,00 €

La dolce far niente

Schoko Eis
Holunder-Pistazien -Creme
7,00 €

Sperling Tapas 

Spanische Oliven | Brot 
Frischkäse  | Copa Schinken 
8,50 €

Kräuter Schafskäse

Von Schönegger Alm
7,50 €

Pfifferling – Arancini 

Trüffel Salsa
9,00 €

Pulpo a la Gallega

Oktopus in Paprika-Öl
13,00 €

wild und reifSPEISENBLATT 

native gastronomy story 

Wolfsbarsch

Portwein – Kraut | Egerlinge
Kartoffeln
24,00 €

Grill Hähnchen

Pflaumen Curry | Gemüse
Duftreis
18,50 €

Garnelen Spieße

Teriyaki -  Lauch | Duftreis
24,00 €

Wirsing Roulade

Senf Sauce | Bouillon Kartoffeln
16,00 €

Kürbis - Lasagne

Salbei Sauce | Amarettini
16,50 €

Gartengemüse

Pflaumen Curry | Duftreis
17,50 €

Sellerie Tartar

Maronen Creme | Steinpilze
10,50 €

Kürbis Creme Suppe 

Croutons 
7,00 €

Herbst Salat

Karotten Dressing 
Gebackene Austernpilze
klein 12,50 € - groß 16,00 €


	Standardabschnitt
	Folie 1


